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LIOFILIZOWANY FILET Z KURCZAKA
100% 50G DLA PSA

Cena 41,99 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin

Opis produktu
LIOFILIZOWANY FILET Z KURCZAKA - 100% MIESA

100% NATURALNY
BEZ DODATKU ZBOZ
BEZ DODATKU CUKRU
LEKKOSTRAWNE

ZE SWIEZEGO MIESA
NIE BRUDZI RAK

SKELAD : LIOFILIZOWANY FILET Z KURCZAKA 100%

OPAKOWANIE : 50G

POLSKI PRODUCENT !!!

WYPRODUKOWANO W POLSCE !!!

Miesna przekaska jest idealnym uzupetnieniem diety. Podana w formie smakotyku lub nagrody treningowej zawsze zaspokoi
wybredne podniebienie.

Dzieki procesowi liofilizacji przekaski zachowujg ponad 95% wartosci odzywczych.

Pamietaj ! aby Twéj zwierzak miat zawsze dostep do Swiezej wody.

Przechowuj w szczelnie zamknietym opakowaniu zapobiegajgcym dostaniu sie wilgoci z powietrza.

Liofilizacja to suszenie sublimacyjne, proces konserwacji sprawdzony i uznany za najbardziej efektywny (znaczaco lepszy niz
standardowe suszenie). Polega na usunieciu wody z zamrozonego produktu przez sublimacje lodu - oznacza to, ze 16d
przechodzi bezposrednio w pare wodng, z pominieciem stanu cieklego. Proces ten przebiega w niskiej temperaturze oraz pod
znacznie obnizonym cisnieniem. Proces ten jest najlepszy pod wzgledem zachowania wartosci odzywczych produktéw.

Proces liofilizacji sktada sie z kilku etapow:
e zamrazania,
e sublimacji (odparowanie lodu)
¢ finalnego dosuszania produktu.
Urzadzenie, w ktérym przeprowadza sie proces liofilizacji to liofilizator.

W wyniku przeprowadzonego procesu ponad 90% wody odparowuje i zostaje schwytana na "putapke lodowa".

Produkty liofilizowane sa higroskopijne - chtong wilgo¢ z otoczenia. Dlatego tez nie nalezy ich przechowywad w poblizu zrédta
wilgoci, poniewaz zaczng absorbowac wilgo¢.
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Dlaczego warto siegac po produkty liofilizowane dla zwierzat ?

Otrzymane droga sublimacji produkty spozywcze charakteryzuje bardzo wysoka jakos¢ - zachowuja smak,
zapach oraz petna wartos¢ odzywcza i biologiczna, tj. aminokwasy, witaminy czy enzymy.

e Sktad analityczny:

¢ Biatko surowe: 79,9%

¢ Ttuszcz surowy: 4,8%

¢ Popidt surowy: 3%

¢ Wilgotnos¢: 2%
Co To Liofilizacja?
Liofilizowane mieso dla zwierzat - zdrowie, smak i wygoda w jednym
Liofilizacja to sposéb na to, by zachowad wszystko, co najlepsze w miesie - wartosci odzywcze, smak i zapach - bez uzycia
konserwantéw i bez obrébki termicznej. Dzieki temu powstaje lekka, trwata i naturalna karma, ktérg mozesz zabra¢ wszedzie i
przechowywac przez wiele miesiecy bez lodéwki.
Proces polega na zamrozeniu miesa i usunieciu z niego wody w warunkach prézni. Efekt? Czysty, aromatyczny produkt, ktéry
po dodaniu wody odzyskuje swojg pierwotng strukture i smak. ldealnie sprawdza sie jako codzienny positek, naturalna
przekaska albo wsparcie dla diety BARF.
W naszej ofercie znajdziesz:

+ Liofilizowane kawatki miesa - sSwietne jako nagroda lub zdrowy dodatek do karmy.

¢ Liofilizowane podroby - bogate w witaminy i sktadniki odzywcze.

¢ Liofilizowane warzywa - lekkie, naturalne i petne btonnika.
Liofilizowane produkty sg lekkie, kompaktowe i gotowe do podania niemal od razu - wystarczy troche wody, jesli Twéj pupil
woli miekkie tekstury. Dzieki braku wilgoci bakterie nie maja warunkéw do rozwoju, a Ty zyskujesz pewnos¢, ze dajesz

swojemu zwierzakowi to, co naprawde zdrowe.

Nie musisz zna¢ sie na technologii - wystarczy, ze wiesz, co dobre dla Twojego pupila. A liofilizowane karmy dla psow i
naturalne przekaski dla zwierzat z Naturalnie z Kotfina to po prostu czysty skfad i petnia smaku - bez kompromiséw.
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